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Feest en kerstdagen 2@0 | Traiteurgerechten uit eigen Studid

Voor- entussergerechten& Soepen & Brood

Nr. Hoeveelheid Bedrag BESTELLIN
AANTAL
01 iT P u inemarinade an kurkumagember en olijfolie, 12 stuks 15.-
(Serveren op een bedje van salade of noedels)
02| Proeverijvangerookte zalm, gerookte makreel, 1 pers. 113,90
gamba, gemarineerde coquillealmpatéen dillesaus
03| Huisgerookte verséorelfilet met frisse appelcréeme 2 filets 1 10,50
04| Proeverijvan gerookte eend, witdrrine, Spaanse ham, 1 pers. 8,90
Italiaanse hanen vijgerchutney
05| Dume plakkerLimburgskloostervarkenmet kruidensals 2 pers. 110,90
(koudvoorgerecht)
06 Carpacciariémont met pecorino en tapenade 80 gram 1 9,90
07| Flinterdungesnederkalfspicanhamet truffelmayonaise | 80 gram 110,90
08| Krachtigewildbouillon, bospaddenstoelen en bosui 1 liter 110,50
09| Runderbouillonbeukenzwam en partjes gevliesde tomi 1 liter 110,50
10| Licht gebondersoep van Kreefinet een vieugje cognac 1 liter ! 8,50
11 Amerikaans broodpecan en bacon per stuk A ()
12| Focacciarozemarijn en zeezout per stuk )]




